
TAPAS UNIDAD

TAPAS COMPARTIR

OSTRAS 
Ostras Nº2, de Francia Marennes
(Huitre creuse)

PINTXO EN NIMBI 
Base de pan libanés con tomate y
queso brie a la plancha

FOIE BARBIE&KEN 
Foie de 1ª, mermelada de frutos
rojos, huevo de codorniz y piñones

CARPACCIO DE CHULETA  
Con parmesano, pinyones, flores de
alcachofa y aceite de trufa blanca

1,90€

1,90€

3,90€

ENSALADA NIMBIN 
Fruta del día, queso de cabra y frutos
secos con vinagreta de frambuesa

HUMMUS 
Crema de garbanzos con queso feta,
aceitunas Kalamata y pimienta.

GAMBA TOMYUMKUNG 
Gamba roja a la plancha con salsa
Tomyumkung y almendra tostada

PATATAS BRAVAS 
Patata ágria cortada a mano y salsa
red hot Chilli·peppers

POLLO TONKATSU
Pollo rebozado con panko y col china
marinada

8,60€

17,50€

12,55€

9,90€/100gr

12,65€

CROQUETAS DE RAGLETTE Y
BUTIFARRA NEGRA
Croquetas elebaoradas artesanalmente
en la casa (1 unidad)

CROQUETAS DE CHIPIRÓN
Croquetas elebaoradas artesanalmente
en la casa (1 unidad)

MARINERICA DE KIMCHI
Ensaladilla rusa con mayonesa de
kimchi y caviar de mujol

4,30€

5,00€

8,60€

4,90€

FALAFEL 
Croquetas de garbanzo con crema de
yogur y tahini

TÁRTAR DE ATÚN
Tártar de atún bluefin marinado con
aguacate, wasabi, piñones y trufa

CALAMAR ANDALUZ
Calamar del mediterráneo cocinado
en la andaluza

LA “CHULETA” DEL MAR
Parpatana de atún a la parrilla

TEMPURA DE LANGOSTINOS Y
VERDURAS
Tempura japonesa con zanahoria,
berenjena, pimiento verde y rojo,
calabacín y langostinos

11,20€

8,00€

15,00€

7,45€

10,50€

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

Todos los precios incluyen IVA 

Suplemento terraza 10%

GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVO PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEO FRUTO SECO APIO MOSTAZA SÈSAMO SULFITOS MOLUSCOS ALTRAMUCES

Información para
las personas con
alergias o
intolerancias: 

Consultar con nuestro personal para una información más detallada.



CARNES A LA PIEDRA

TAPAS RANDOMNUESTRO PAN

FILETE DE CERDO 180GR 
Cerdo 100% de bellota, Guijuelo

ANGUS 
Lomo alto de vaca nacional, gran
infiltración de grasa, destaca por ser
suculenta y sedosa en boca

CHULETA T-BONE 
Corte premium de vaca que contiene
parte de lomo y parte de solomillo

35,80€

22,45€

31,85€

69,00€/kg

“CHULETA NEW YORK 500GR
Corte de lomo medio-bajo, Dry aged,
muy sabroso por su proximidad al
hueso y muy tierno

FILETE DE CARGURO 200GR 
Load filet de canguro origen australia

WAGYU KOBE 100GR
Striploin de vaca japonesa con nivel 5
de infiltración

CHULETA LOMO ALTO
Corte de lomo alto, Dry aged, muy
sabroso por su proximidad al hueso y
muy tierno

21,65€

62,80€/kg

65,00€/Kg

SMASH BURGUER
Dos porciones de 50 g de carne picada,
queso cheddar y havarti, salsa Nimbin

KEBAB DE PULPO 
Pan de pita con masa madre, pierna de
palomita, salsa de yogur y Ras el Hanut

“MOLLETE” DE FRICANDO
Pan de mollete con la receta de la Tia
Amparo

DURUMAR
Durum de calamar de potera con
lechuga, tomate, cebolla i salsa
mayonesa casera

8,50€

12,50€

9,50€

10,50€

PAN DE ESPIGA TRADICIONAL 
Con demasiado centeno y harina de
centeno.

PAN ÁNGEL  
Considerado el mejor pan pita del
mundo, al estilo tradicional

CRUJIENTE DE PAN LIBANÉS 
Pan libanés tostado especiado con
zaatar y AOVE.

PAN NAAN 
Pan original del sudeste asiático
hecho con harina, masa,
mantequilla, yogur y leche.

PAN SIN GLUTEN  
Con harina de arroz y de patata, apto
para celíacos

3,50€
 

2,80€

3,70€

 

2,75€

2,80€

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

Todos los precios incluyen IVA 

Suplemento terraza 10%

GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVO PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEO FRUTO SECO APIO MOSTAZA SÈSAMO SULFITOS MOLUSCOS ALTRAMUCES

Información para
las personas con
alergias o
intolerancias: 

Consultar con nuestro personal para una información más detallada.



Todos los precios incluyen IVA 

Suplemento terraza 10%

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

POSTRES 
NIMBIN STYLE

HELADOS

TARTA DE QUESO 
Casera hecha con queso crema y
huevos de gallinas camperas.
Acompañada con salsa y sorbete de
frambuesa

TRUFAS DE CHOCOLATE
Y cacao en polvo, con gominolas de
fruta

TORRIJA CLÁSICA
con helado de galleta Maria

7,00€

7,55€

7,50€

PASTEL DE CHOCOLATE
Con barquillos y sorbete de mango

MIEL Y MATÓ  
con miel de Teruel y nueces

MAKI DE MASCARPONE 
Crep de chocolate relleno de crema de
mascarpone en forma de maki

TIRAMISÚ 
Savoiardi, café, elaborado al estilo
tradicional.

6,75€

6,15€

6,65€

6,45€

PARA 
MARIDAR

COPA VINO DULCE “SOLERA”
Garnacha del Empordà

COPA CAVA MALVASIA DULCE
RESERVA 
Malvasia de sitges

LIMONCELLO ARTESANAL 
Juan el Barbas

PATXARÁN 
Etxeco

5,95€

4,55€

4,55€

4,55€

5,50€Todos los helados van acompañados
con cucurucho

VAINILLA BOURBON 

CHOCOLATE BELGA 

HELADO GALLETA MARIA 

SORBETE DE LIMÓN 

SORBETE DE MANGO

SORBETE DE FRAMBUESA

HELADO DE COCO

CARTA DECARTA DE

POSTRESPOSTRES

CARTA DE
POSTRES

GLUTEN HUEVO CACAHUETE SOJA LÁCTEO FRUTOS SECOS SÉSAMO SULFITOS ALTRAMUCES

Información para las personas con al·alergias o
intolerancias: 

Consultar con nuestro personal para una información más detallada.

AVENA



Todos los precios incluyen IVA 

Suplemento terraza 10%

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

WHISKY

WOLFBURN MORVEN
Ahumado, fermentación y destilación
lenta, malteado en turba

WOLFBURN 10 AÑOS
Single malta 10 years, sabores de
chocolate con toques de caramelo y
vainilla

COACHBUILT
Blendet malt Premium con aromas de
frutas tropicales, dulces y especias suaves

CARDHU GOLD RESERVA 
Malta de Speyside suave, sabores de
chocolate negro, tofe y especias

MACALLAN 12 
Malta con combinación de sabores
cítricos, Caramelo afrutado y jengibre,
hecho con una combinación de barricas
americanas y europeas

9,25€

12,55€

10,35€

11,50€

14,50€

SEAGRAM’S
Con tónica, piel de limón y bayas de
enebro

TANN’S
Con tónica, piel de limón y frambuesa

BOMBAY SAPPHIRE
Con tónica y piel de limón

PUERTO DE INDIAS FRESA
Con tónica, piel de limón y fresa

TANQUERAY
Con tónica, piel de limón

MARTIN MILLER’S
Con tónica, piel de limón, dos porciones
de limón y bayas de enebro

SEAGRAM’S 0,0
Con tónica, piel de naranja y rodaja de
limón

7,10€

8,20€

6,50€

7,60€

6,50€

8,70€

7,60€

GINTÓNIC

TEQUILA JOSÉ CUERVO
Con fresa y pimienta negra

TEQUILA JOSÉ CUERVO REPOSADO
Con rodaja de naranja y canela en polvo

LIMONCELLO
Hecho a mano por “Juan el Barbas”

JÄGERMEISTER
Be carefully

PEP GUARDIOLA
Con Vodka negro y limonada

ORGASM
Amb Baileys, amaretto i kalua

LA MAMADA
Con Baileys, amaretto y nata

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

4,00€

CÓCTELES

SOLARE SPRITZ
Aperitivo mediterráneo, refrescante y
cítrico 

MOJITO
Con menta, lima, azúcar y ron

MOJITO DE FRESA/FRAMBUESA/MORA
Con menta, lima, azúcar, ron y fresas

MOJITO 0,0 
Con menta, lima, azúcar y sprite

CAIPIROSKA
Con lima, azúcar y Vodka

CAIPIFRUTA DE MORA
Con lima, azúcar, mora y Vodka

CAIPIFRUTA DE FRAMBUESA
Con lima, azúcar, frambuesa y Vodka

CAIPIFRUTA DE FRESAS
Con lima, fresas, azúcar y Vodka

5,50€

7,60€

8,20€

6,00€

7,60€

8,20€

8,20€

8,20€

SHOTS
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