
TAPES UNITAT

TAPES COMPARTIR

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

OSTRES 
Ostres Nº3, de frança Marennes (Huitre
creuse)

PINTXO NIMBIN 
Base de pa libanès amb tomàquet i
formatge brie a la planxa

FOIE BARBIE&KEN 
Foie de 1ª, melmelada de fruits vermells,
ou de guatlla i pinyons

CARPACCIO DE “TXULETA” 
Amb parmesà, pinyons, flors de tàperes
cruixents i oli de tòfona blanca

Tots els preus inclouen IVA 

Suplement terrassa 10%

1,90€

1,90€

3,90€

AMANIDA NIMBIN 
Fruita del dia, formatge de cabra i
fruits secs amb vinagreta de gerds

HUMMUS 
Crema de cigrons amb formatge feta,
olives Kalamata, i piparra

GAMBA TOMYUMKUNG 
Gamba vermella a la planxa amb salsa
Tomyumkung i ametlla torrada

PATATES BRAVES 
Patata àgria tallada a mà i salsa red
hot Chilli·peppers

POLLASTRE TONKATSU  
Pollastre arrebossat amb panko i col
xinesa marinada

8,60€

17,50€

12,55€

9,90€/100gr

12.65€

CROQUETES  DE RAGLETTE I
BUTIFARRA NEGRA
croquetes elaborades artesanalment a
casa nostra (unitat)

CROQUETES DE “CHIPIRÓN” 
croquetes eleborades artesalment a
casa nostra (unitat)

MARINERICA DE KIMCHI
“Ensaladilla” rusa amb maionesa de
kimchi  i caviar de mujol

4,30€

5,00€
 

8,60€

4,90€

FALAFEL 
Croquetes de cigró amb crema de
iogurt i tahini

TÀRTAR DE TONYINA 
Tàrtar de tonyina bluefin marinat amb
alvocat, wasabi, pinyons i tòfona

CALAMAR ANDALUSÍ 
Calamar del mediterrani cuinat a
l’andalusa

LA “TXULETA” DEL MAR
Parpatana de tonyina a la brasa

TEMPURA DE LLAGOSTINS I
VERDURES
Tempura japonesa amb pastanaga,
alberginia, pebrot verd i vermell,
carbassó i llagostins.

11,20€
 

8,00€

15,00€
 

7,45€

10,50€

GLUTEN CRUSTACIS OU PEIX CACAUETS SOJA LÀCTICS FRUITS SECS API MOSTASSA SÈSAM SULFITS MOL·LUSCS TRAMUSOS

Informació per a
les persones amb
al·lèrgies o
intoleràncies: 

Consulteu el nostre personal per a una informació més detallada.



CARNS A LA PEDRA

TAPES RANDOMEL NOSTRE PA

FILET DE PORC 180GR 
Porc 100% d’aglà, Guijuelo

ANGUS 
Llom alt de vaca nacional, gran
infiltració de greix, destaca per
ser suculenta i sedosa en boca

T-BONE 
Tall prèmium de vaca que conté
part de llom i part de filet

35,80€

25,50€

31,85€

69,00€/kg

TXULETA NEW YORK
Tall de llom mitjà-baix, Dry aged,
molt gustós per la seva proximitat
a l’os i molt tendre

FILET DE CANGUR 200GR 
Loin filet de cangur origen
australia

WAGYU DE KOBE 100GR 
Striploin de vaca japonesa amb
nivell 5 d’infiltració

TXULETA LLOM ALT
Tall de llom alt, Dry aged, molt
gustós per la seva proximitat a l’os
i molt tendre

21,65€

62,80€/kg
 

65€/Kg

SMASH BURGUER 
Dos de carn madurada de 50gr,
formatge cheddar i havarti, salsa
Nimbin

KEBAB DE POP 
Pa de pita amb massa mare, pota de
pop, salsa de iogurt i Ras el Hanut

“MOLLETE” DE FRICANDO
Pa de “mollete” amb la recepte de la
tieta Amparo.

DURUMAR 
Durum de calamar de potera amb
enciam, tomaquet, ceba i salsa
maionesa casolana

8,50€

12,50€

9,50€

10,15€

PA D’ESPIGA TRADICIONAL 
Amb massa mare de sègol i farina de
sègol, amb tomàquet i oli AOVE.

PA ÀNGEL  
Considerat el millor pa de pita del
món, fet a l’estil tradicional

CRUIXENT DE PA LIBANÈS 
Pa libanès torrat especiat amb zaatar i
oli d’oliva verge

PA NAAN 
Pa original del sud-est d’Àsia elaborat
amb farina, massa mare, mantega,
iogurt i llet

PA SENSE GLUTEN  
Amb farina d’arròs i de patata, apte
per celíacs

3,50€
 

2,80€

3,70€

 

2,75€

2,80€

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

Tots els preus inclouen IVA 

Suplement terrassa 10%

GLUTEN CRUSTACIS OU PEIX CACAUETS SOJA LÀCTICS FRUITS SECS API MOSTASSA SÈSAM SULFITS MOL·LUSCS TRAMUSOS

Informació per a
les persones amb
al·lèrgies o
intoleràncies: 

Consulteu el nostre personal per a una informació més detallada.



POSTRES 
NIMBIN STYLE

GELATS

PASTÍS CASOLÀ DE XOCOLATA
Amb neules i sorbet de mango

MEL I MATÓ  
Amb mel de Terol i nous

MAKIS DE MASCARPONE 
Crep de xocolata farcida de crema de
mascarpone en forma de maki

TIRAMISÚ 
Savoiardi, café, fet a l’estil tradicional

6,75€

 
6,15€

6,65€

 
6,45€

PER 
MARIDAR

COPA VI DOLÇ “SOLERA”
Garnatxa de l’Empordà

COPA DE CAVA MALVASIA DOLÇ
RESERVA
Malvasia de Sitges

LIMONCELLO ARTESANAL 
Juan el Barbas

PATXARÁN 
Etxeco

GLUTEN OU CACAUETS SOJA LÀCTICS FRUITS SECS SÈSAM SULFITS TRAMUSOS

Informació per a les persones amb al·lèrgies o
intoleràncies: 

Consulteu el nostre personal per a una informació més detallada.

AVENA

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

PASTÍS DE FORMATGE 
Casolà fet amb formatge crema i ous de
gallines camperes. Amb salsa i sorbet
de gerds

TRUFES DE XOCOLATA
I cacau en pols, amb gominoles de
fruita

TORRIJA CLÀSSICA
Amb gelat de galeta Maria

7,00€

7,55€

7,50€

5,95€

4,55€

4,55€

4,55€

Tots els gelats van acompanyats
amb cucurutxo

VAINILLA BOURBON

XOCOLATA BELGA

GELAT GALETA MARIA

SORBET DE LLIMONA

SORBET DE GERDS

SORBET DE MANGO

GELAT DE COCO

5,50€

CARTA DECARTA DE

POSTRESPOSTRES

CARTA DE
POSTRES

Tots els preus inclouen IVA 

Suplement terrassa 10%



Tots els preus inclouen IVA 

Suplement terrassa 10%

@nimbinmolins

www.gastrozon.es/nimbin

WHISKY´S GINTÒNICS

COCKTAILS

SHOTS

WOLFBURN MORVEN
Fumat, fermentació i destil·lació lenta,
maltejat en turba

WOLFBURN 10 YEARS
Single malt 10 years, sabors de xocolata
amb tocs de Carmel i vainilla

COACHBUILT
Blendet malt Premium amb aromes de
fruites tropicals, dolces i espècies suaus

CARDHU GOLD RESERVA 
Malta de Speyside suau, sabors de
xocolata negre, tofe i espècies

MACALLAN 12 
Malta amb combinació de sabors cítrics,
Caramel afruitat i  gingebre, fet amb
una combinació de barriques
americanas i europees

9,25€
 

12,55€

10,35€

 

11,50€

14,50€

SEAGRAM’S
Amb tònica , pell de llimona i baies de
ginebre

TANN’S
Amb  tònica, pell de llimona i gerds

BOMBAY SAPPHIRE
Amb tònica i pell de llimona

PUERTO DE INDIAS MADUIXA
Amb tònica, pell de llima i maduixa

TANQUERAY
Amb tònica, pell de llima

MARTIN MILLER’S
Amb tònica, pell de llimona, dos
porcions de llima i baies de ginebre

SEAGRAM’S 0,0
Amb tònica, pell de taronja i  rodanxa
de llima

7,10€

8,20€

6,50€

7,60€

6,50€

8,70€

7,60€

TEQUILA JOSÉ CUERVO
Amb maduixa i pebre negre

TEQUILA JOSÉ CUERVO REPOSADO
Amb rodantxa de taronja i canyella en
pols

LIMONCELLO
Hand made by “Juan el Barbas

JÄGERMEISTER
Be carefully

PEP GUARDIOLA
Amb Vodka negre i llimonada

ORGASM
Amb Baileys, amaretto i kalua

LA MAMADA
Amb Baileys, amaretto i nata

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

3,30€

4,00€

SOLARE SPRITZ
Aperitiu mediterrani, refrescant i cítric

MOJITO
Amb menta, llima, sucre i rom

MOJITO DE MADUIXA/GERDS/MORA
Amb menta, llima, sucre, rom i maduixes

MOJITO 0,0 
Amb menta, llima, sucre i sprite

CAIPIROSKA
Amb llima, sucre i Vodka

CAIPIFRUTA DE MORA
Amb llima, sucre, mora i Vodka

CAIPIFRUTA DE GERDS
Amb llima, sucre, gerds i Vodka

CAIPIFRUTA DE MADUIXES
Amb llima, maduixes, sucre i Vodka

7,60€
 

8,20€

6,00€

7,60€

8,20€

8,20€

8,20€
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